OCTOBRE 2026
DU 5 AU 30 OCTOBRE

(Eufs durs a la mayonnaise 3-10 Bolognaise de beeuf 12-9-1 Méache aux dés de chévre 7-10 Gratin de crozet
Paleron de veau Bolognaise de poisson 4-12-9-1-7 Médaillon de merlu 4 facon tartiflette 7-9
Poisson blanc 4 Pates tortis 1-7 Pommes de terre rissolées Fruit de saison @
Légumes du pot Fruit de saison @: Ratatouille 7-12-4 Pain
Pommes vapeur Pain Liégeois 7

Yaourt 7 Pain
Pain
Chipolatas Quiche oignon 1-7-3 Pizza 7-1 Chou-fleur sauce cocktail 3-1
Nuggets de blé 1-9 Boulettes de bceuf 1-6 Salade 10 By Fish and chips 1-4
Choux rouges Boulettes végétales 1-4-6 Fromage 1-7 Sauce gribiche 12-10-3
Pommes vapeur Légumes de couscous Brioche perdue a la créme Frites
Petits suisses 7 Semoule 3-1 anglaise 1-7-3-6 Fruit de saison @
Pain Fruit de saison B €% Pain Pain
Pain

VACANCES SCOLAIRES DU 19 AU 30 OCTOBRE
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Céréales contenant du gluten: 1 Poisson : 4 Lait: 7 Graines de Sésame : 11
Crustacés: 2 Arachides: 5 Fruits a coque : 8 Anhydride sulfureux et sulfites : 12
(Eufs:3 Soja: 6 Céleri: 9 Lupin:13
Moutarde: 10 Mollusques : 14
. Lait et produits \\
laitiers & I'école } ) }
Les fruits et légumes, le lait et Plat sans viande u
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de lagriculture Géographique @ issus de lo repas de midi sont subventionnés (indiqué en violet) unn Tou rCOIng
biologique Protegee pechedurable | 4ons le cadre du programme de Menu végétarien g~
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