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Les fruits et légumes, le lait et les produits laitiers distribués lors du repas de midi
sont subventionnés dans le cadre du programme de 'Union Européenne @ destination des écoles.

~¢2| Du bio dans les assiettes

La Ville introduit progressivement des produits bio et labellisés dans la confection des
menus des restaurants scolaires. Tous les menus sont élaborés par une diététicienne, dans
lerespect delasaisonnalité des produits et des recommandations sanitaires. La cuisine se
réserve le droit d’apporter des modifications aux menus selon les arrivages du marché.
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